
 

 

MENÚ EJECUTIVO 

 

Pan y Pica 

3 Entrantes Carabí 

 

PLATO PRINCIPAL: 

Arroz a banda (Mínimo 2 personas) 

O 

Gazpacho de Mero 

O  

Pollo al Chimichurri 

O  

Merluza a la plancha 

 
Postre 

 

Una Bebida incluida (copa de vino, cerveza, refresco o 

agua) 

 

 

Precio 19 €  I.V.A. incluido 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CARTA 



ENTRANTES   

Terrina de foie tradicional y confitura de membrillo al 
aroma de azafrán 

14 € 

Tabla de quesos (Cabra Rulo, Idiazábal, Oveja al 
romero, Torta del Casar, Roquefort) 

14 € 

Parrillada de verduras 12 € 

Salteado de chipirones, espárragos trigueros y hongos 
variados 

12 € 

Revuelto de patatas con virutitas de jamón ibérico 12 € 

Chipironcitos a la plancha con dulce de tomate a la 
menta 

12 € 

Jamón ibérico 15 € 

Chipirón a la andaluza 9 € 

Calamares de la bahía de Santa Pola a la Romana 10 € 

Croquetas caseras de jamón 9 € 

Langostinos al Vermut 13 € 

Pulpo a la gallega o Pulpo al horno 14 € 

Quisquilla hervida (100 gramos) 11 € 

Gamba roja a la plancha (100 gramos) 11 € 

Almejas a la marinera 12 € 

Cigalitas salteadas 13 € 

Calamar a la plancha 100gr/4€ 

 

 

La dirección y los empleados del restaurante Carabí 

esperamos que los clientes nos ayuden a mejorar cada 

día, esperamos sus sugerencias.  

 

 

 

 

Los sabores y los olores 

los ponemos nosotros, 

los sentidos los pones tú 

agudiza y disfruta. 

 

 

8 % IVA incluido 



PESCADOS 

 
Rape con salsa de Roquefort 18 € 

Rape en salsa de erizo de mar y aceite de oliva 18 € 

Rodaballo a la plancha 17€ 

Merluza con reducción de Vermut 13 € 

Merluza con salsa de piquillos 13 € 

Lomo de bacalao a la llauna 17 € 

Lubina a la plancha con verduritas 13 € 

 

 

 

Cualquiera de estos pescados se podrá servir también a la 

plancha. 

 

Según mercado, el camarero podrá ofrecer producto fresco 

no incluido en carta. 

ENSALADAS 

 
Ensalada “verde verde” 12 € 

Mix de lechugas con queso de cabra y jamón de pato 

al aliño de miel 

12 € 

Ensalada de tomate rizado, capellanes y mollitas de 

coca aliñadas en vinagre de ajo y perejil 

11 € 

Ensalada templada de foie  13 € 

Ensalada de salmón 11 € 

Ensalada templada de chipirón con langostinos y dátiles 17 € 

Ensalada de la huerta 10 € 

 



 ARROCES Y PAELLAS 
Arroz a banca con tropezones 9 € 

Arroz negro de sepia 10 € 

Arroz con rodaballo 13 € 

Arroz de magro con verduritas 11 € 

Arroz con costra (por encargo) 10 € 

Paella marinera (con mariscos) 10 € 

Paella alicantina (con mariscos y pollo) 11 € 

Caldero (pescado y arroz) (por encargo) 21 € 

ARROCES MELOSOS 

Arroz de rape, setas y cigalas 14 € 

Arroz con bogavante  14 € 

Arroz meloso de marisco 13 € 

Arroz de mero y gamba 13 € 

ARROCES CALDOSOS 

Arroz de pulpo y espárragos trigueros 12 € 

Arroz caldoso con verduritas 12 € 

GUISOS DE LA CASA 

Fideua marinera 10 € 

Fideua negra con chipirón 10 € 

Gazpacho de mero 9 € 

Xuquet de pescado (mínimo 2 personas) 16 € 

Guiso de bogavante con patatas (mínimo 2 personas) 18 € 

Rustidera de pescado (mínimo 2 personas) 17 € 

 

CARNES 

 

 

Solomillo de ternera con boletus 21 € 

Solomillo de ternera a la brasa 19€ 

Solomillo de ternera al foie con salsa de oporto 22 € 

Entrecot de ternera con salsa española 18 € 

Entrecot de ternera a la brasa 16 € 

Chuletillas de cabrito lechal con ajetes tiernos 18 € 

Confit de pato con frutos rojos 17 € 

Pierna de cabrito al estilo Carabí 15 € 

Pollo al Chimichurri 13€ 

 


